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Le Bllbbole

Tavole d’Autore

Le cene a quattro mani firmate VRetreats

Gabriele Marino Angelo Sabatelli €3
Executive Chef Le Bubbole Executive Chef Angelo Sabatelli Restaurant

Benvenuto degli Chef

Antipasti
Coniglio in Salmi con Ciambotta

Pancotto ai Funghi Cardoncelli, Fonduta di Parmigiano 30 mesi, Erba Pepe

Primi
Risotto, Caciocavallo Podolico, Albicocche e Caffée

Raviolo di Baccala alla Lucana

Secondo

Costoletta di Agnello in farcia di Zucchine, Zafferano, Salsa al Tartufo Nero

Dessert

Capra, Mango, Kalamansi e The Matcha

Lasciatevi conquistare dai sapori dei nostri Chef, dalle ore 20:30
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