
Percorso Degustazione
Gambero Rosso, Kefir, Limetta Nera, Mandorla 

Parmigiana Espressionista

Mescafrancesca Patate e Pesci 

Triglia, Salsa alle Alici e Cuore di Lattuga alla Brace 

Pre dessert
Tiè- Amuleto Napoletano (al gusto di Cassata)

Dessert
Mela Verde, Ricotta, Caffè, Caramello

Benvenuto degli Chef
presso il Velvet Rooftop

Inizio evento ore 19:00

180 € pp. (Wine Pairing incluso)
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