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CUCINA
Davide Boglioli*** Enrico Bartolini al Mudec, Milano 
Taco di polenta e trota in carpione con Koppert Cress

Massimo Camia*  Massimo Camia, La Morra CN
Quadro di faraona, crema di nocciola e spuma di Bra tenero

Dennis Cesco  Ristorante DaMà Sentiero, Benevello CN 
Raviolo al Castelmagno con Zorri Cress di Koppert Cress

Giuseppe D’Errico*  La Madernassa, Guarene CN 
Ricordo d’Infanzia con Salix BluRhapsody

Davide Galbiati DaV Mare, Portofino GE 
Tartelletta con gambero rosa, pesto di basilico di Pra’  

e spuma di pinoli

Marta Grassi*  Tantris, Novara 
PINK con Bean Blossom e Scarlet Cress di Koppert Cress

Pasquale Laera* e George Uta Ristorante Borgo Sant’Anna 
e Lostu, Monforte D’alba CN 

Pasta, Ris e Coj con Kalpis BluRhapsody

Andrea Larossa*  Ristorante Larossa, Torino 
Spiralotto Monograno Felicetti, peperone rosso, aglio dolce, 

Atsina Cress di Koppert Cress e liquirizia con Condimento 
Giusti a base di Aceto Balsamico di Modena e fichi

Michelangelo Mammoliti  La Rei Natura, Serralunga d’Alba CN 
AMERICANINO: Spaghetti Monograno Felicetti cotti  

in estrazione di pizza all’Americanino con Basil Cress  
di Koppert Cress e Pesto in polvere Tartuflanghe

Francesco Marchese*  FRE, Monforte d’Alba CN 
Trota glassata all’aceto di finocchio, rafano e cagliata  

di mandorle e uova

Christian Meloni Delrio  Casa Baladin, Piozzo CN 
Lingua, tinca, mosto di Super Baladin  

e Arabica Bio di Caffè Vergnano 
in pairing con Soraya 

Mattia Pecis  Cracco, Portofino GE 
Tagliatelle di Seppia, coriandolo fermentato con brodo 

 di erbe locali e Perlage di Acciughe Tartuflanghe 
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Simone Perata  A Spurcacciun-a, Savona 
Cuore di bue con Pesto in polvere Tartuflanghe

Matias Perdomo* Contraste, Milano 
Donuts alla bolognese 

in pairing con Birra Rock’n’Roll 

Lorenzo Sacchi Il Circolino, Monza 
Tartare di pomodoro, alici marinate, piparra e Beermouth 

Baladin con Shiso Koppert Cress

Cristiano Tomei L’imbuto, Lucca 
Signature dish con Monograno Felicetti 

in pairing con Soraya 

PIZZA & FOCACCIA 
in collaborazione con Mulino Caputo

Federico Bisso Da Ö Vittorio, Recco GE 
Focaccia con formaggio di Recco IGP

Salvatore Piccirillo  La Masardona, Napoli 
Battilocchio in viaggio al nord con Crema di funghi porcini  

e tartufo Tartuflanghe e Basil Cress di Koppert Cress

Massimiliano Prete  Sestogusto, Torino 
Terroir con Senape al miele e tartufo bianco Tartuflanghe

 CIOCCOLATERIA
Guido Castagna Guido Castagna Cioccolato, Torino  

Selezione di Cioccolatini
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PASTICCERIA
 in collaborazione con Silikomart Professional

Fabrizio Galla e Federica Russo  Pasticceria e Cioccolateria 
di Fabrizio Galla, San Sebastiano Da Po TO

 Mignon cappuccino con 100% Arabica Caffè Vergnano

Antonio Ietto e Giovanna Tesio Chalet il Rosso, Prato Nevoso CN
 Macaron al cacao con cipolla all’Aceto Balsamico  

di Modena Giusti e tuma di Roccaverano

Fabio Ingallinera*  Il Nazionale di Vernante, Vernante CN  
Il bosco 

Federico Zanasi* Condividere, Torino 
Cheesecake brie e nocciole

MIXOLOGIA
 in collaborazione con Velier

Viola Atzeni e Emanuel Di Mauro  Tumbo, Alba CN 
Elit Vodka fico e pomodoro disidratato Tartuflanghe

Elit Vodka anguria, capperi crioessiccati Tartuflanghe  
e Tonica al fieno Baladin

Luigi Barberis  Caffè degli Artisti, Alessandria  
Vecchie abitudini con Vermouth Giusti, Chinotto S. Bernardo, 

Sechuan Buttons di Koppert Cress e Nikka Days 
Tra le braccia di morfeo con Pompelmo Rosa S. Bernardo, 

Aceto Balsamico di Modena Giusti, Bordiga Bitter Rosso 
e Licor 43

Daniele Macciò  18-70 Drinkin’Kitchen, Bra CN  
Grappolo con Vermouth Giusti e Pompelmo S. Bernardo  

D-verso con Brugal 1888, arancia lattofermentata  
e Adji Cress di Koppert Cress

Franco Tucci Ponti 21 House of Stories, Milano 
Make me Sidecar con Amaretto Villa Massa con Cordiale al 
Sansho Leaves di Koppert Cress, Gin e Tonica al fieno Baladin

Chotto con Fundador Doble Madera, Esprit Baladin, 
lime e Apple Blossom di Koppert Cress
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SELEZIONI
GLASSWARE 

a cura di VIDIVI

ACQUA 

E DROPS

a cura di S. Bernardo

BIRRE 

E BIBITE

a cura di Birra Baladin


