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Cucina
Antonio Chiodi Latini

Antonio Chiodi Latini, Torino

Pasta e fagioli

Antonio Romano
Nove*, Alassio (SV)

La panzanella di lievito madre con pomodori e 
gazpacho verde

Christian Meloni Delrio
Baladin Open Garden, Piozzo (CN)

“Omaggio a Le Baladin”

Davide Boglioli
Enrico Bartolini al Mudec***, Milano

Lanzardo marinato, peperone verde, 
sale di alga dulse e Finocchietto The Circle

Fabio Ingallinera
Nazionale*, Vernante (CN)

Spaghetto 3D Artisia alla “marinara di fiume”

Fernando Tommaso Forino
Osteria Arborina, La Morra (CN)

Green Lasagna 3D Artisia, finanziera e giardiniera

Francesco Marchese
Fre*, Monforte d’Alba (CN)

Foglia di shiso fritta, maionese alle erbe e germogli 
The Circle 

Francesco Rovai 
Del Cambio*, Torino 

Plin di crostacei, bisque e massa di cacao 
con Aceto Balsamico di Modena Giusti



Giuseppe & Francesco D’Errico
Pico Bistrot, Guarene (CN)

Parmigiana di melanzane

Giuseppe Ricchebuono
Vescovado*, Noli (SV)

 “La zucchetta trombetta di Albenga incontra le 
nocciole”

Ivan Biancardi
SURF, Imperia

Ssam con pancetta alla brace, arachidi, cipolla 
marinata all’arancia, gochujang mayo e lattuga

Michelangelo Mammoliti
La Rei Natura***, Serralunga d’Alba (CN)

Albese vegetale

Pasquale Laera
Borgo Sant’Anna*, Monforte d’Alba (CN)

Cardoncelli e Tartufi Neri in Xyauyù Fumè 2019 
Baladin 

In collaborazione con Urbani Tartufi

Piervincenzo & Matteo Marsupino
Marsupino 1901, Briaglia (CN)

Baccalà norvegese, melanzana nera del nostro 
giardino e Tartufo Nero Fresco Urbani Tartufi

Riccardo Valore
DaV Mare, Portofino (GE)

“La trofia di DaV Mare”

Seul Ki Kim
Uri Sapori Condivisi, Verduno (CN) 

Albese e salsa macha con Acetosella, Senape Riccia 
Rossa e Mizuna Green The Circle



Pizza & Fritti
Andrea Brunetti

Sileo Pizzeria, Nucetto (CN) 

“PIEMONTE”  
con crema di patate, stracciatella, lingua della 

Granda, bagnetto verde e grissino stirato croccante

Fabio Ciriaci
Gusto Madre, Alba (CN)

“La Croccante” 
con Aceto Balsamico di Modena Giusti 

Francesco Salvo 
Pizzeria Salvo, San Giorgio a Cremano (NA) 

Frittatina di pasta



Pasticceria
Angelina Cerullo & Yumiko Saimura

Piccola Pasticceria, Casale Monferrato (AL)

“Caffè Macchiato” 
 con cioccolato San Martin Perù e caffè Arabica 

Giovannacci Caffè  
& 

 “Macarons caffè e limone”  
con ganache al cioccolato bianco Piura, caffè 

Arabica Giovannacci Caffè  
e limoni di Sicilia

Emmanuele Guido & Ugo Alciati
Guidoristorante*, Serralunga d’Alba (CN)

Cialdina di glassa di panettone, crema chantilly e 
lamelle di tartufo di cioccolato

Giovanna Tesio & Antonio Ietto
Chalet il Rosso, Prato Nevoso (CN)

Insalata di pomodoro, fragole, mozzarella  
e riduzione di Aceto Balsamico di Modena Giusti

Guido Castagna
Guido Castagna Cioccolato, Torino

“Giuinott” 
“Cioc”  

con fiore di malva e cardamomo verde del 
Guatemala 

“Ciocc”  
con cannella Ceylon e fiore di calendula  

e  
Fave di cacao tostate ricoperte di cioccolato

Stefano & Andrea Soban
Gelateria Soban, Valenza (AT)

“Lime Hop” 
Gelato all’Acqua di Luppolo Baladin, lime e 

zenzero fresco



Cocktail
Andrea Benvegna

SURF, Imperia

Gin & tonic alla brace con Gin Baladin  
e tonica alla brace

Daniele Macciò
18-70 Drinkin’ Kitchen, Bra (CN)

“ESSENZIALE” con Vermouth Bianco, shrub  
di pesche, Sidro Baladin & “PEAT-STOP” con Aceto 

di whisky torbato, amaretto analcolico, brandy 
all’albicocca, Acqua di Luppolo Baladin

Viola Atzeni & Emanuel Di Mauro
Tumbo, Alba (CN)

“No name”  
con Gin, Tonica al Fieno, Tonica al Fumo Baladin 

e Aceto Balsamico di Modena Giusti



Selezioni
Birre & Distillati

Baladin

Acqua
S. Bernardo

Caffè
Giovannacci Caffè

Formaggi & Affinati
Beppino Occelli

Ghiaccio
P&B Line - Hoshizaki

Pani & Lievitati 
panaté

Aceto Balsamico di Modena
Giusti

Porcellane
Royale Porcellane 

Musica 
Vinyl & Mixtape Dj set


