® | PRIMI
Alessandro Negrini
dill Luogo di Aimo e Nadia a Milano
“Ti te set matt”:
maccheroni Monograno Felicetti al ragt di mostarde
e pecorino sardo stravecchio
Domenico Della Salandra
del Taglio a Milano
Pomodoro, mozzarella e basilico
Davide Oldani
del Ristorante D'O a Comaredo
Zafferano e riso alla milanese D'O
Marta Grassi
del Tantris a Novara
Risotto limone e pecorino,
tartara di erbette fave e calendula, polvere dirose

¥ |L PANE & PIZZA
Antonio Cera
del Forno Sammarco di San Marco
in Lamis
Pane a base di fiori
Pasqualino Rossi
della Pizzeria Elite ad Alvignano (CE)
Pizza fritta

® LA GRIGLIA
Matteo Fronduti
del Manna Ristorante a Milano
Alidi pollo, jerk jamaicano e fumo di ganja

® DALLA CUCINA
Andrea Alfieri
de Il Chiostro di Andrea a Milano
e Sergio Motta
de Ristorante Macelleria Motta
a Bellinzago Lombardo (M)
Carpaccio di testina di vitello,
puré crudo di cavolfiore e caviale di tartufo
Marco Ambrosino e Wood*ing
del 28Posti a Milano
Integrale
Eugenio Boer
di Essenza a Milano
Terra di primavera
Daniel Canzian
del Ristorante Daniel a Milano
Le ginestrae
Fabrizio Ferrari
dell’Al Porticciolo 84 a Lecco (CO)
Ajo blanco

Vittorio Fusari
del Al Pont de Ferr a Milano
Fagottino di barbina nell'orto
Felice Lo Basso
di Unico Restaurant a Milano
Mini hamburger di gamberi e piselli
con ricotta salata
Beniamino Nespor e Eugenio Roncoroni
del Al Mercato di Milano
Omaggio all'India
Filippo Novelli
di Comprital
Gelato alla robiola di Roccaverano,
cipollina e fiori del rosmarino in Spritz
Gelato al salmone con finocchi, arance
e misticanze primaverili
Eros Picco
di Innocenti Evasioni a Milano
Splash
Sara Preceruti
del Antico Crotto a Porlezza
Cannolo siciliano salato con spuma di lavanda
Wicky Priyan
del Wicuisine a Milano
Agnello cotto nella birra,
carciofi selvatici e piselli
Errico Recanati
del Ristorante Andreina a Loreto
Faraona cotta in olio cottura di carbone,
fiori di aglio selvatidi, verbena e porro
Ivano Ricchebono
del The Cook ad Arenzano (GE)
Pignoleti croccanti con maionese al basilico
Yoji Tokuyoshi e Wood*ing
del Ristorante Tokuyoshi a Milano
Insalata Anna
Cristiano Tomei
dell'lmbuto a Lucca
Pappa al pomodoro
Matteo Torretta
dell’Asola Ristorante a Milano
M’ama, non m’ama
Marcello Trentini
del Magorabin a Torino
Chicharron & Ceviche

Degustazione di caviale Adamas

® | DOLCI
llario Vinciguerra

dell'llario Vinciguerra Restaurant a Gallarate (VA)

Oro di Napoli
Dolci napoletani e il caffé di Mignon

® VINI
Litorale, Vermentino di Maremma
Val delle Rose

Morellino di Scansano
Val delle Rose
® BIRRE
Degustazione particolare di
Baladin

Karma
Carrobiolo

® ACQUA
Acqua effervescente naturale
Ferrarelle

® COCKTAIL
Bartender Tucci
AtomicBar a Milano
prepara cocktail a base di fiori

¢
Il pasticcere artista Marco Chiurato
crea una performance grastro-floreale
La “forager” Valeria Mosca
del Wood*ing Lab a Desio (MB)
interpreta erbe e fiori come dono di una natura
da rispettare

Dj-set del duo DJSTIVI
con musica raffinata e soundtrack
da risveglio primaverile
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