SOUIS!TA

IL NETWORK DELL'ALTA CUCINA ITALIANA

QT; PALAZZO PETRUCCI

NAPOLI

PRESENTANO

2 telle i maye

8 ottobre 2018 - DALLE 19.30

”(

Palazzo Petrucci
Via Posillipo,16 - Napoli

*il ricavato sara interamente devoluto a
Fondazione Bertini Onlus

-

FONDAZIONE
GAETANO BERTINI MALGARINI

ONLUS

(2

CUOCHI

Mario Affinita Don Geppi Restaurant,

Sorrento ® Beppe Aversa I/l Buco,
Sorrento e Alfonso Caputo Taverna
del Capitano, Massa Lubrense
Gianluca D’Agostino Veritas,
Napoli ® Fabrizia Meroi Ristorante
Laite, Sappada ¢ Andrea Migliaccio
L’Olivo del Capri Palace, Capri

¢ Pasquale Palamaro Indaco,
Ischia e Fabio Pesticcio Ristorante
Il Papavero, Eboli ® Fumiko Sakai

Bikini, Vico Equense e Luigi Salomone

Piazzetta Milu, Castellammare

di Stabia e Lino Scarallo Palazzo
Petrucci, Napoli ® Fabiana Scarica
Villa Chiara, Vico Equense

In collaborazione con:

Vivi effervescente:

e Massimo Spigaroli Antica Corte
Pallavicina, Polesine Parmense

* Peppe Stanzione Le Trabe,
Capaccio ® Domenico

Stile Enoteca La Torre, Roma

¢ Salvatore Bianco /| Comandante,
Napoli e Luca Castronuovo
Mozz’Art, Napoli

PIZZAIOLI

Enzo Coccia La Notizia, Napoli

¢ Ciro Salvo 50 Kalo, Napoli

¢ Enzo Piccirillo Masardona, Napoli

FORNAIO
Antonio Cera Forno Sammarco,
San Marco in Lamis

PARMIGIANO
REGGIANO
j

'NESPRESSO.

\ o N

PASTICCERI

Alessandro Di Gennaro
Quintessenza, Trani ® Sabatino
Sirica Pasticceria Sirica, San Giorgio
a Cremano ® Carmen Vecchione
Dolciarte, Avellino ® Marco Infante
Casa Infante, Napoli ® Sara Sciotti e
Lino Scarallo Palazzo Petrucci, Napoli

MIXOLOGIST

Francesco Varriale Palazzo Petrucci,
Napoli ® Lucio D’Orsi Don Geppi
Restaurant, Sorrento

...e altro ancora

la Pasta
del Maestro
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Le primizie di

ELECT

MOzz’ Art

ARTISTI PER PASSIONE
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