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Cucina

Andrea Antonini

Imago* @ Hassler Roma

Zucchine in fiore e carne cruda
In collaborazione con Gruppo Galli

Antonio Sorrentino
Rossopomodoro

Spaghettone Matt Monograno Felicetti
alla Nerano

Antonio Ziantoni

Zia*, Roma

Anguria, bitter, peperoncino ed erba cedrina
In collaborazione con Caffo

Cristina Bowerman

Glass Hostaria*, Roma
Bon bon di filetto di manzo,
ciliegia Tosta Sermonetana allArmagnac, sedano,
mayo alle alici di Cetara, senape fire e rossa con
olio EVO e amaranto soffiato

in collaborazione con Coalvi

Daniele Lippi

Acquolina**, Roma

Rapa rossa stagionata, tartufo nero estivo, Aceto
Balsamico di Modena Giusti e misticanza di campo
In collaborazione con Urbani Tartufi

Giacomo Zezza
Bistrot64, Roma

Manzo, tartufo nero estivo, rapa rossa e cipolla
In collaborazione con Coalvi e Urbani Tartufi



Giulio Gigli

Une*, Capodacqua PG

Insalata di puntarelle, conserve,
mandorle e aglio orsino

Giulio Zoli

Nomos Ante, Roma

Tarzelletta Circle 3D Artisia,
zucchine alla scapece e sauce gribiche

lacopo luale

Il Ristorante Alain Ducasse Roma

Ostrica grigliata, granita di agrumi

In collaborazione con Easy Fish

Marcello Romano & Martina Emili

Hassler Roma

Tartara di manzo con gelato allaceto di visciole
e waffle al parmigiano e pepe

Marco Claroni

Osteria dell’Orologio, Fiumicino RM

Tonno, mandorle, bottarga e pesche affumicate

Pierluigi Gallo

Achilli al Parlamento*, Roma

“Fusillone da-mave” con Fusilloni Matt
Monograno Felicetti

Salvatore Bianco

Eden*, Roma

Cozza, limone e alghe con Mussel 3D Artisia

in collaborazione con Easy Fish

Sara Scarsella & Matteo Compagnucci

Sintesi*, Ariccia RM

Tartelletta con crudo di gambero rosa Easy Fish,
pomodoro ossidato e pepe selvatico



Pizza

Enzo Piccirillo

Antica Friggitoria La Masardona, Napoli

Battilocchio
provola, filetto di pomodoro e basilico
In collaborazione con Mulino Caputo

Luca Pezzetta

Pizzeria Clementina, Fiumicino RM

“Laragosta nellaragosta”
In collaborazione con Mulino Caputo



Pasticceria

Antonella Mascolo & Adriano Magnoli

Maritozzo panna e fragole
In collaborazione con Mulino Caputo

Fabio Dodero
Metis, Roma
Ricotta di bufala, ciliegie marinate,
cioccolato fondente e shiso

Irene Tolomei & Roberto De Santis

Aroma*, Roma

“Come una zucchina alla scapece”
con Aceto Balsamico di Modena Giusti
In collaborazione con Mulino Caputo

Orsetta Di Francesco & Anthony Genovese

Il Pagliaccio**, Roma

Tarte tatin di pomodoro verde, yuzu e caviale

Walter Musco

Walter Musco Pasticceria, Roma

“Ballon Girl”
omaggio a Banksy

‘Mangozafferanowm”
omaggio ad Alighiero Boetti

“Bloc de Foie Gras”
omaggio a_Joseph Beuys

In collaborazione con Gruppo Galli

“Quadrato Nero”

omaggio a Kazmir Malevic
con Caviale Siberiano RFC



Cocktail

Andrea Esposito

Hassler Roma

“Verde Aurum”
con Emporia Gin Caffo, Tonica Amara Baladin,
cordiale al basilico e cetriolo, gocce di orange bitter
e splash di tonica

Nausica Vitali

Nucleo, Roma

‘RUBEDO”
con Infuso Passion Framboise
Dammann Baladin, Blood Bitter Petrus BK
e Bottega Cinzano 1757
Rosso Caffo e tomato liqueur
In collaborazione con BWT

Patrick Pistolesi
Drink Kong, Roma
“Haiku”
con Emporia Gin Caffo, Dry Vermouth Cinzano,
Iced Tea Happy Green Baladin, chamomile, peach

Sirio Di Francesco
Argot, Roma
“HOW SOON IS NOW?2”
con Gin e Tonica al Fieno Baladin,
cordiale al lemongrass e Strega

“GRADUATION”
con Amaro del Capo Caffo, Antica Formula
e cordiale al limone e mentuccia romana



Selezioni

Acqua
BWT Diamond Water

Birre
Birra Baladin

Bollicine
Ruggeri Valdobbiadene
Prosecco Superiore di Cartizze DOCG

Vini
Antinori & Tellenae

Cooking Stations
Themalibero

Ghiaccio
P&B Line - Hoshizaki

Olio Evo
Premiati Oleifici Barbera

Dopocena
Vecchio Amaro del Capo
Red Hot Edition
Riserva del Centenario Caffo



