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PIATTI
Eugenio Boer Bu:r di Eugenio Boer, Milano
Bocconcino di sfilaccio di maiale di Varvara, 

maionese allo zafferano e cipolle in agro 
in pairing con Rock’n’Roll Baladin

Michele Cobuzzi* Anima, Milano
Cetriolo alla brace, pomodori e “acqua e sale”

Leonardo D’Ingeo Cà-ri-co, Milano
Cetrioli, erbe marine, umami di sottobosco con 

DALBOSCO® Tartuflaghe

Gabriele Grisolia Ristorante Tailors, Milano
Picanha, maionese all’aglio nero, zafferano fake 

e Aceto Balsamico di Modena IGP Giusti

Takeshi Iwai* AALTO, Milano
Tartelletta di Mussel BluRhapsody con battuta 

di carne e calamaro Morenpesca

Raffaele Lenzi* Il Sereno, Torno (CO)
Ricciola in cevice, finocchietto e codium 

in pairing con Wayan Baladin

Davide Marzullo* Trattoria Contemporanea, Lomazzo (CO)
Crème Caramel con Fiori di Cappero 

crio-essicati Tartuflanghe

Sara Nicolosi e Cinzia De Lauri Altatto, Milano
Zuppa fredda estiva con Il Chicco del Mulino

Guido Paternollo Pellico 3 Milano, Milano
Sfera BluRhapsody ripiena di peperonata, olive e capperi

Paolo Pivato DaV Milano, Milano
Spaghettino Monograno Felicetti vegetariano alle ostriche

Giuseppe Postorino* L’Alchimia, Milano
Tagliatelle di calamaro Morenpesca al Nero, Aceto 

Balsamico di Modena IGP Giusti
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Sara Preceruti  Acquada, Milano
Crème Caramel con Pesto in polvere Tartuflanghe, 

riso soffiato Il Chicco del Mulino al cioccolato 
e Aceto Balsamico di Modena IGP Giusti

Alessandro Proietti Refrigeri* La Coldana, Lodi
Uovo di quaglia marinato in aceto di mele e soia, 

affumicato al fieno

Eugenio Roncoroni 
Beef Chowder con prosciutto di manzo di Macelleria Motta

Paolo Rota** Da Vittorio St. Moritz, St. Moritz
Tartelletta di alici Morenpesca, 

marmellata di pomodoro e taggiasche 

Lorenzo Sacchi Il circolino, Monza
Tataki di anguria, gambero bianco Morenpesca, 

lattuga di mare e formaggio di capra

Massimo Spigaroli* Antica Corte Pallavicina, 
Polesine Parmense (PR)

Culatello ed eccellenze parmensi 

Mariangela Susigan* Gardenia, Caluso (TO)
Trota del Chiusella marinata con OPPURE, Rumex acetosa, 

gemme d’abete, mandorla fermentata

Marianna Vitale* Sud Ristorante, Quarto (NA)
Spaghettone Monograno Felicetti 
al pomodoro con cozze marinate 

Guoqing Zhang Bon Wei, Milano
Crème Caramel salato con vongole Morenpesca
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PANE E PIZZA
in collaborazione con Mulino Caputo

Vincenzo Capuano Pizzeria Vincenzo Capuano, Milano
Montanarine

Stefano Chieregato Chiere, Piacenza
Maritozzo con Pesto in polvere e Perlage® 

di pesto Tartuflanghe

Simone Lombardi e Giovanni Mineo Crosta, Milano
Selezione di pane

Lorenzo Sirabella Dry, Milano
Focacce: Parmigiana e Zingara Ischitana

in pairing con Nazionale e Isaac Baladin

   

PASTICCERIA
Giacomo Besuschio Besuschio, Abbiategrasso (mi)

Insalata esotica

Stefano Guizzetti Ciacco, Milano
Selezioni di gelati con Aceto Balsamico 

di Modena IGP Giusti

Marco Pedron  
Sorbetto al Marsala con Perlage® 

di tartufo nero Tartuflanghe
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MIXOLOGIST
in collaborazione con Velier, Nardini e Giusti 

Dom Carella Cà-ri-co, Milano
SANTO NEGRONI con Vermouth Giusti, 

Palo Santo, bitter, gin
MILKY WAY con Brugal 1888, Acqua di Cedro,  

bitter, passion fruit, banana, yogurt, gelsomino, 
bolle #chiarificato

Beatrice Cremonesi Ronin, Milano
Kiso con Nikka Coffey Grain e Nakasendo 

con Acqua di Cedro e Isaac Baladin

Morris Maramaldi Bene Bene, Milano
AMODIS con Sherry Lustau, Vermouth Giusti 

e Aceto Balsamico di Modena IGP Giusti
SEA FLOWER con Licor 43, Michter’s Rye Whiskey 

e S. Bernardo sparkling water

Edoardo Nono Rita, Milano
GinZen e VodkaZen con Nikka Gin ed Elit Vodka

Mattia Pastori Nonsolococktails, Milano
in partnership con OPPURE

DOPOCENA
Acqua di Cedro

Nardini

Amaretto
Villa Massa

Xyauyù
Baladin
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SELEZIONI
GLASSWARE 

a cura di VIDIVI

ACQUA
a cura di S. Bernardo

BIRRE
a cura di Birra Baladin

VINI
a cura di Tenuta di Artimino

MUSICA
a cura di Federico Bisozzi


