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COCKTAIL

Federica Geirola
Singer Palace Hotel, Roma

SOTTOVOCE

Peach & Balsamic Royale
Vodka
Champagne
Pesca
Limone
Aceto Balsamico di Modena IGP Invecchiato
Basilico

Danilo Forte
Lumen Bar @ The St. Regis Rome, Roma

LUMEN

Champagne
Rosolio Italicus di Bergamotto

Claudio Shlano
La Punta Expendio de Agave, Roma

AMOR AMARGO

Bitter
Sciroppo di agave Agavesito
Vino all’ibisco
Pompelmo rosa
Soda al pompelmo rosa

Edoardo Spagnoli & Federico Daniele
Drink Kong, Roma

Gin
Cordiale al timo, rosmarino e olive nere
Aceto Balsamico di Modena IGP
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DEGUSTAZIONI

SELEZIONE DI POLPETTE

a cura di Roscioli Gastronomia con Cucina

FOOD

Stefano Callegari

Romané, Roma

COZZE FRITTE

in collaborazione con Easy Fish

Edoardo Conti

Ristorante Gusta, Roma

BUN TON

paninetto fritto, battuto di tonno rosso Easy Fish, chipotle e aneto

Francesco Donatelli
The St. Regis Rome, Roma

PARMIGIANA SCOMPOSTA

in pasta 3D Artisia, con tartare di agnello fritta Gruppo Galli

Daniele Lippi

Acquolina, Roma

SIGNATURE DISH

con pasta 3D Artisia
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Aperitivo

Il rito delPaperitivo
con oltre 100 ricette dei grandi
bartender e chef italiani

italiasquisita





