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COCKTAIL
Nicola Romiti 

 The Doping Bar, Milano

NOT ORDINARY NEGRONI 
Campari bitter

The Doping vermouth mix 
Brodo di fragole

Spuma di fragole all’Aceto Balsamico di Modena IGP Invecchiato 

1863 VERGÉZE 
Ketel One Vodka

Cordiale di passion fruit
Vaniglia del Madagascar

Meringa
Perrier

Germogli

Edo Nono, Andrea Arcaini, 
Massimo Borroni, Alessandro D’Alessio 

Rita Cocktails & Rita’s Tiki Room, Milano 

IL PIRLA 
Campari bitter

Sweet Marsala Wine
Strawberry cordial

Aceto Balsamico di Modena IGP Invecchiato  

 BANANA BOULEVARDIER 
Barbados rum

Bourbon whiskey
Campari bitter
Banana liquor

Sherry PX
Aceto Balsamico di Modena IGP Invecchiato
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Guglielmo Miriello & Gaetano Ascone  
Mandarin Garden, Milano

NEGRONI REDUX 
Amaro Santoni

Americano Cocchi Rosa
Soda al pompelmo

Franciacorta DOCG

 SUMMER AMERICANO 
Americano Cocchi

Campari bitter
Italicus
Perrier

DEGUSTAZIONI
PARMIGIANO REGGIANO

a cura del Consorzio del Parmigiano Reggiano 

PROSCIUTTO DI PARMA
a cura del Consorzio del Prosciutto di Parma  

SANBITTÈR 
Selezione aperitivo analcolico 
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FOOD
Cesare Battisti  

Ratanà, Milano

MONDEGHILI
di Reale di Vitello Sakura con maionese all’Aceto Balsamico di Modena 

IGP Invecchiato  
 

Philippe Léveillé & Piergiorgio Alghisi  
Miramonti l’Altro**, Concesio

BOUILLABAISSE  
finger con Circle Artisia 

Giancarlo Morelli  
Morelli Milano, Milano 

SIGNATURE PETAL 
Artisia, crema di pomodoro affumicato, patè di olive e cipollotto

Eugenio Roncoroni
Roncoroni Classici Gastronomici, Milano

TARTINA DI PANE NERO
paté di fegato, Aceto Balsamico di Modena IGP Invecchiato, carpaccio 

di Keisan Wagyu, crescione d’acqua e vinaigrette ai ricci

Antonio Sorrentino
Executive chef Rosso Holding, Napoli

TARALLI
sugna, mandorla e pepe 
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