® | PIATTIDI:

Alberto Buratti
di “Koiné” a Legnano (M)
Manzo alla California

Andrea Larossa
di “Larossa” ad Alba (CN)
Vecchia latteria con Parmigiano Reggiano

Andrea Leali

di "Casa Leali” a Puegnago sul Garda (BS)
Animelle “alla milanese”

Antonio Lebano
di "Terrazza Gallia” a Milano
Ravioli ripieni di dentice, crema di bouillabaisse
ed estratto al dragoncello

Davide Puleio
di “L’Alchimia” a Milano
Finti straccetti di “manzo”, peperoni,
crema di rucola con Frantoio Sant’Agata d'Oneglia

Edoardo Fumagalli
di “La locanda del notaio” a Pellio Intelvi (CO)
Morchelle e bue grasso con Lomo Iberico 5J

Federico Beretta
di “Feel” a Como
Gnocchi di Parmigiano Reggiano,
zucchine gialle e aglio

Federico Comi
di "Spazio Gallura” a Milano
Cappuccio di malanzana nera, capperi,
miele d'acacia e basil cress

Federico D’Amato
di “Caffe Arti e Mestieri” a Reggio Emilia
Trippa di crosta di Parmigiano Reggiano
uovo croccante
e
Insalata di pasta con Pasta del Maestro

Filippo Mariani
di "28 posti” a Milano
Paccheri alla procidana con Pasta del Maestro

Francesco Brutto
di "Undicesimo Vineria” a Treviso
Seppie di Porto Santo Spirito, daikon,
camomiilla e aglio nero

Guglielmo Paolucci
di “Gong” a Milano
Il salmone controcorrente
con shiso cress e vene cress

Iwai Takeshi
di "Ada e Augusto” a Gazzano (M)
Carne battuta, panzanella, pistacchio e stracciatella

Luca Catalfamo
di “Casa Ramen” a Milano
Dumpling di maiale al doppio wasabi

Matteo Ferraio
di “Terrazza Triennale” a Milano
Fagottelli liquidi cacio&pepe, tartare di gambero rosso di
Mazara del Vallo ed erba limoncina candita
con Frantoio Sant’Agata d'Oneglia

Roberta Lamberti
di “La Polpetteria” a On the road
"La fish&chips” polpetta di baccala mantecato
con chips di patate

Roberto Conti
di "Il Ristorante Trussardi alla Scala” a Milano
Parmigiano, lampone, caviale e dragoncello

LA PIZZA DI
Ciro Oliva
di " Pizzeria Concettina ai Tre Santi” a Napoli

Sognando la Sicilia

Luca Pezzetta
Le perle ai porci

Pizze in collaborazione con
Molino Caputo e Casa Marrazzo

| DOLCI DI:
Beppe Allegretta
di “Unico Milano” a Milano
Pensando a una cassata
Chiara Pavan

di “Venissa” a Venezia
Aftereight chinato

SQUIS!TA

IL NETWORK DELL'ALTA CUCINA ITAL ANA

ECCO IL MENU AGGIORNATO

Elisa Sommariva
di “Savini Ristorante” a Milano
Pink Ladly

Giorgia di Bono
di “La Pétisserie des Réves” a Milano
Tarte au cirtron

Giulia Cerboneschi
di " Creazioni Caffé” a Manerba del Garda (BS)
Freschezza d'estate

Dolci in collaborazione con
Valrhona

PANE, OLIOE ...
Degustazione particolare di
Forno Sammarco e Frantoio Sant’Agata d'Oneglia

¥ VNI
Lambrusco Grasparossa di Castelvetro DOC Secco

Pignoletto DOC 2016

¥ siee
Degustazione particolare di
Birra Baladin

¥ ACQUA
Acqua naturale e frizzante
Surgiva

Y COCKTAILDI

Valeria Mosca (forager e chef di Wood*Ing Lab)
Fake Litchi

Franco Tucci Ponti
Grape balls of fire

In collaborazione con
Grappa Segnana e Rivo Gin

) Musica
Marco Rigamonti dj
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