
IN DEGUSTAZIONE 

Enrico e Roberto Cerea  
Gnocco ripieno con fonduta, tartufo bianco fresco

Paolo Casagrande
Uovo, burro noisette, guanciale, aglio nero, cavolfiore, 

tartufo bianco fresco

Enzo Coccia
Pizza fritta con provola, pomodoro del piennolo, 

basilico e pecorino

Montanarina con straccetti di bufala, bacon e pepe nero

Le pizze in collaborazione con 
Mulino Caputo

Daniel Canzian
Spaghetti Monograno Felicetti di farro all’essenza di mazzancolle 

di Porto Santo Spirito 

Michelangelo Mammoliti
Emmental di mare (Aragosta di Sant’Elena percossa, 

 condimento gado gado, estrazione di mela verde e yuzu)

Vittorio Colleoni  
Timballo di spaghettini Monograno Felicetti 

con Aragosta di Sant’Elena e di tartufo

Peter Brunel
Baccalà Rofols e patata, Perlage® di Tartufo Tartuflanghe

Marco Ambrosino
Rapa, mandorla, birra Baladin, lime, tartufo nero

 Antonio e Vincenzo Lebano
Ricciola alla brace, pomodoro del piennolo 

e crumble di taralli alle mandorle

Matteo Rizzo 
Gianduiotto al foie gras d’anatra Rougiée frutto della passione

Terry Giacomello 
Meringa di mais e olio di oliva

In collaborazione con 
Silikomart

I DOlcI 

Daniele Bonzi
Churros di pasta alla mandorla e rapa rossa

Loretta Fanella
Meringata tropicale sfogliata con mousse allo yogurt

Mario Peqini   
Oblees

Acqua di tartufo 

Enrico e Roberto Cerea 
I cannoncini

Forno Sammarco
Panterrone

Maria Acquaviva
Le sfogliatelle

I dolci in collaborazione con 
Silikomart e Valrhona

PANE, OlIO E ...

Degustazione particolare di
Forno Sammarco e Incuso 

Degustazione particolare di
Baladin

Richard D’Annunzio
Degustazione di Giass - Dry Gin

bIrrE

cOckTAIl

Ferrari Maximum Brut, Trentodoc
Ferrari Maximum Rosé, Trentodoc

Ferrari Perlé Zero, Cuvée Zero 10, Trentodoc
Cantine Ferrari

Crognolo 
Tenuta Sette Ponti

vINO E bOllIcINE

Acqua naturale e frizzante
Surgiva

AcqUA
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